- FIRESPICE® TRIAL SIZE KIT

@ KIT DE TAMANO DE PRUEBA
FIRESPICE®

@ KIT D’ESSAI DE COPEAUX DE BOIS
DE FUMAGE FIRESPICE®

€D FIRESPICE® -PROBIER-SET
@ FIRESPICE® -KOKEILUSARJA

€D FIRESPICE® -SETT |
PROVEST@RRELSE

€D FIRESPICE® ROGFLIS
PROVEPAKKER

@D ROKFLIS® PROVSATS

€ FIRESPICE® MEERKEUZEPAKKET
HOUTSNIPPERS

@ «IT PROMO FIRESFICE®
@ «IT DE EXPERIENCIA FIRESPICE®

@ 7ESTAW PROBEK FIRESPICE®
@@ NPOBHAA PACGACOBKA FIRESPICE®
@ FIRESPICE® ZKUSEBNiI SOUPRAVA

@3 SUPRAVA FIRESPICE® V SKUSOBNE])
VELKOSTI

@@ FIRESPICE® TRIAL SIZE KESZLET
@@ SET DE INCERCARE FIRESPICE®

€D GARNITURA FIRESPICE® TRIAL SIZE
(POSKUSNA VELIKOST)

€ KOMPLET ZA PROBU FIRESPICE®
@D FIRESPICE®-1 PROOVISUURUSEGA

KOMPLEKT

@D FIRESPICE® KOMPLEKTS
IZMEGINAJUMA IEPAKOJUMA

@D sANDOMOJO DYDZIO ,FIRESPICE®"
RINKINYS

@D Place tin on cooking grale directly above burner.

Coloque el envase en la parrilla de coccion direclamente
encima del quemador.

& Placez la barquetie en aluminium sur la grille de cuisson,
direclement au-dessus du réchaud.

Platzieren Sie die Biichse auf dem Grillrost direkt tiber dem
Brenner.

@ Aseta folio grillinitilélle suoraan polttimen yl&puolelle.
Sett boksen pa grillristen direkte over brenneren.

<

Placer metalbakken pa grillristen direkte over braenderen. .
@D Placera tragel pa grillgallret direkl ovanfér brannaren.
@D Plaats het blik direct boven de brander op het rooster.

@ Posizionare il cibo sulla griglia di cottura direttamente sopra
il brucialore.

& Cologue o recipiente no grelhador directamente sobre o
queimador.

& Umiescit forme na ruszcie bezpoérednio nad palnikiem.

TlomecTuTe GaHKy Ha BAPOUHON peLleTke NpPsAMo Hag,
ropernken.

& Polozle vanitku na grilovaci ro$t pfimo nad hofak.

& Polo#te nadobu na vamy roét priamo nad horak,

@ Helyezze a konzervdobozt az égéfej feletli sutéracsra.

Agezati cutia metalicd pe grétarul de galit, direct deasupra
arzétorului.

@D Polozite plodevinko na mrezo za peéenje neposredno nad
gorilnik.

Postavite pliticu na re3etku za pedenje izravno iznad
plamenika.

@& Asetage karp klipsetusrestile otse poleti kohale.

@ Novielojiel iepakojumu uz cepsanas reda liesi virs degla

@ Uzdekite skardg anl kepimo groleliy, kad baty liesiai virs
degiklio.
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@D Preheal the grill for 20-30 minutes on HIGH until smoke is
present.

A DANGER: Do not use any flammable fluid or
combustible products to ignite the wood chips. This
will cause serious bodily injury.

(& Precaliente la barbacoa de 20 a 30 minutos en ALTO hasta
que aparezca humo.

/A No utilice ninglin liquido inflamable ni productos
combustibles para encender las virutas de madera.
Se pueden producir lesiones corporales graves.

& Préchauffez le barbecue pendant 20 a 30 minules sur le

réglage fort (HIGH) jusqu'a ce que de la fumée soit produite.

A N'utilisez aucun liquide inflammable ni produit
combustible pour allumer les copeaux de bois. Le
cas échéant, des blessures graves risqueraient de se
produire.

Heizen Sie den Grill fir 20 bis 30 Minulen vor (Position

HIGH/HOCH), bis sich Rauch bildel.

A Verwenden Sie zum Anziinden des Helzes keine
brennbaren Flilssigkeiten oder andere brennbaren
Produkte. Bei dieser Art des Anziindens besteht die
Gefahr schwerer Verletzungen.

@ Esilammita grillia 20-30 minuuttia HIGH-asennossa, kunnes
muodosluu savua.

A Ali kiéyta palavaa nestetta tai tuotieita puulastujen
sytyttimiseen. Se vol alheuttaa vakavia vammoja.

@) Forvarm grillen | 20-30 minutter p& H@Y inntil du ser rayk.

A Du ma ikke bruke antennelig vaske eller brennbare
produkter til & tenne treflisene. Detle kan forarsake
alvorlig brannskade.

Forvarm grillen i 20-30 minutter pa HIGH (hegj), indlil der
begynder at komme rag.

A Brug ikke teendvaesker eller braendbare produkter
til at antznde trzflisen. Det vil medfare alvorlige
personskader.

@D Férvarm grillen under 20-30 minuter pa HIGH tills dess att
del kommer rék.

A Anvénd inte tindvitska eller brinnbara produkter
far att tdnda triflisen. Detta leder till allvarlig
personskada.

@D Verwarm de barbecue gedurende 20 - 30 minuten voor op

HIGH lotdat er rook zichtbaar is.

A Gebruik geen ontviambare vioeistof of materialen
om de houtsnippers aan le steken. Dit kan ernstig
lichamelijk letsel vercorzaken,

@ Preriscaldare il barbecue per 20-30 minuti impostandolo su

ALTO fino a quando non si forma fumo.

A Non utilizzare liquidi infiammabili o prodotti
combustibili per accendere i trucioll. Cid potrebbe
causare gravi lesioni personali.

@ Pré-aquega o grelhador durante 20-30 minutos na posigao
HIGH (intensidade elevada) alé verificar a presenca de
fumo.

A Nao utilize liquidos inflamaveis nem produtos
combustivels para inflamar os pedagos de madeira.
Tal ird causar ferimentos corporais graves.

@D Rozgrzaé grill przez 20-30 minut przy palnikach ustawionych
na HIGH, az do pojawienia sig dymu.

A Do rozpalania wiéréw drewnianych nie wolno
uzywaé ptyndw fatwopalnych ani $rodkéw palnych.
Nieprzestrzeganie zalecenia moze doprowadzi¢ do
powaznych obraien ciata,

Harpesaiite rpunb B TedeHre 20-30 mubyT B pesxume HIGH
[0 Tex Nop, NoKa He NOABUTCA AbiM.

A He cnonbayitte BO3ropaemble XWAKOCTH UNK Apyrye
orHeonacHble NPOAYKThI ANA IAKUTaHNA HePeBAHHBIX
WenoK. 3To MOXeT NPUBECTH K COPLE3HON TPaBMe.

@ Pfedehfejte gril 20-30 minut na plny vykon (HIGH), dokud
neuvidite stoupat kouf.

A K zapalovani dievénych lupink( nepouZivejte Zadné
hoflavé kapaliny ani jiné hoflaviny. Mohlo by to
zplisobit vaZné zranéni.

@ Predhreite gril na 20 aZ 30 minit na HIGH (VYS.) plameni,
pokym sa neobjavi dym.

A Nepouzivajte Ziadnu kvapalnt horfavinu alebo
horlavé vyrobky na zapalenie ilomkov dreva. Mohlo
by to sposobit’ vazne zranenie,

@D Magas fokozalon 20-30 percig melegitse a grill, egészen
addig, amig fust jelenik meg.

A Ne hasznaljon semmilyen gylilékony folyadékot vagy
éghetd anyagot a faapriték begy(]tasahoz. Ez sillyos
lesti sériiléseket okozhal.

& Tncalzili grélarul pentru 20-30 de minule la lemperaturd Inalta
pani la producerea fumului,

5 Nu utilizati lichide inflamabile sau produse
combustibile pentru a aprinde rumegusul. Acest lucru
poate cauza vitdmari corporale serioase.

@ Predhodno 20-30 minut ogrevaijte Zar na stopnji HIGH
(VISOKO), dokler se ne pojavi dim.

A\ Za priziganje lesnih briketov ne uporabljajte vnetljivih
tekogin ali drugih vnetljivih izdelkov. To bo povzroéilo
hude telesne poskodbe.

Zagrijte ro&tilj za 20 - 30 minuta na postavci HIGH (Visoko)
dok se pojavljuje dim.

A Za paljenje drvenog iverja nemojte koristiti nikakvu
zapaljivu tekuéinu ili zapaljive proizvode. To moze
dovesti do teskih tjelesnih ozljeda.

@& Eelkuumutage grilliseadel 20-30 minutit SUUREL kuumusel
suitsu tekkimiseni,

A Arge kasutage puulaastude siliitamiseks tuleohtlikku
vedelikku ega siittivaid looteid. See viib péhjustada
raskeid kehavigastusi.

@ Sildiet grilu 20-30 mindtes uz AUGSTAS liesmas, lidz
paradas dami,

& Neizmantojiet koka skaidu aizdedzina$anai nekadus
degZkidrumus vai viegli uzliesmojo§us materidlus.
Tas var izraisit nopietnus miesas bojajumus,

@ Sildykile kepsning 20-30 minugiy, nustatg ja | padelj HIGH
{labai kar&ta), kol nepradés ritkti damai.

A Kad jdegtuméte medZio skiedras, nenaudokile jokiy
degiy skyséiy ar degima skalinanéiy priemoniy. Taip
galite sunkiai susiZeisti.




@D Adjust grill for cooking with direct medium heat.
(S Ajuste la barbacoa para coceidn con calor directo medio.

Réglez le barbecue pour une cuisson directe a chaleur
moyenne.

Richten Sie den Grill zum Grillen mit direkter, mittlerer Hitze
ein.

D S#ad4 grilli suoralla keskildmmoild kypsentamiseen.

Jusler grillen for steking med direkte medium varme.

Indstil grillen til tilberedning ved direkte middelvarme,

GO Stall in grillen for tillagning med direki medelvarme.

@D Pas de barbecue aan voor gebruik met direct medium vuur,

(D Regolare il barbecue per Ia cottura a calore medio -
metodo diretto.

Ajuste o grelhador para cozinhar com calor médio directo.

Ustawit grill na pieczenie metoda bezposrednig w $redniej
temperalurze.

Crperynupyiite rpine ANs roToBKK C NpsMbIM 0B0rpesom.

@ Upravte gril pro pfimé grilovani se stfednim Zarem,

GE> Nastavle gril na pripravu jedla na priamy stredny plameis.

@D Allitsa a grillezét kézvetien, kézepes fokozalon valé sitésre.

Reglali gratarul pentru gélirea la caldura directd medie.

(D Nastavite Zar za peenje na neposredni srednji vrogini,

Podesite roslilj za pegenje s izravnom srednjom toplinom.

& Reguleerige grilli olsese keskmise kuumusega
kipselamiseks.

@ Noregulgjiet grilu cepganai ar vidaju tiegu karstumu.

D Nustatykite kepsning taip, kad bity kepama tiesiogiai
vidutiniame karstyje.

@& Close lid. Gook food unlil done to your liking.

@& Cierre |a tapa. Deje la comida en la barbacca hasta obtener
el grado de coccion deseado.

@ Refermez le couvercle. Cuisez les aliments jusqu'au degré
de cuisson souhaité.

@ Schliefien Sie den Deckel. Garen Sie die Speisen bis zum
gewinschten Gargrad.

@ Sulje kansi. Kypsenna ruoka haluttuun kypsyyteen,

Lukk lokket, Stek maten til den gjennomstekningen du
ensker,

Luk laget. Grill maden lil den er tilstraekkelig mert.

& Slang lockel. Tillaga malen efler Gnskemal,

& Sluit de deksel. Bereid het gerecht tot de gewenste
gaarheid.

@@ Chiudere il coperchio. Cuocere fino ad ottenere il grado di
cottura desiderato.

@ Feche a lampa. Cozinhe os alimentos para o grau
pretendido.

@ Zamknaé pokrywe, Przyrzadzaé potrawe do wymaganego
slopnia wypieczenia.

@D Jaxpoitte KpbILIKY, YKapsTe [0 rOTOBHOCTH.

& Zaviele pokiop. Ugrilujle pokrm na poZadované propeten.

@D Zatvorte veko. Pripravie jedlo na poZadovany trovefi,

@ Zérja le a fedelet. A kivant allapot eléréséig slisse az ételt.

Tnchideti capacul. Gatiti alimentele pana la gradul dorit
de preparare.

& Zaprite pokrov. Pecite hrano do Zelene slopnje
zapedenosti.

@ Zatvorile poklopac. Pecite do eljene ispeéenosti.

&D Sulgege kaas. Kupselage loit soovilud kipsuseni,

@ Aizveriet vaku. Cepiet édienu iz vélamajai gatavibas
pakapei.

@ Uzdarykite dangtj. Maisla kepkite tol, kol jis izkeps.

WWW.WEBER.COM® 3



@ After the tin has completely cooled, remave from grill and discard.

@® Después de que el envase se haya enfriado complelamente, relirelo de la barbacoa y deséchelo.
@ Ure fois la barquette en aluminium complétement refroidie, retirez-la du barbecue et mettez-la au rebut.
Nehmen Sie die Bilchse erst nach dem vélligen Erkallen vom Grillen und entsorgen Sie diese.
(& Kun folio on jaahtynyl taysin, ota se grillista ja havitd.

@ Etter at boksen er helt avkjelt kan du fiytte den fra grillen og kassere den,

Nar metalbakken er helt afkelet, fiernes den fra grillen og boriskaffes.

@D Lyft bort och kasta traget nér det har kallnat,

® Verwijder het bakje van de barbecue als deze volledig is afgekoeld en gooi deze dan weg.

@ Una volla che Ia lattina si & completamente rafireddata, rimuoverla dalla griglia ed eliminarla.
@ Quando o recipiente tiver arrefecido totalmenle, retire-o do grelhador e elimine-o.

& Po calkowitym ostygnieciu formy, zdjaé ja z grilla i Wyrzucic.

@D MMocne Toro, kak BaHka ROMHOCTEID 0XNaanTcA, CHUMKTE ee ¥ BbibpackTe.

@ Po Uplném vychladnuti vanizku odstrarite z grilu a zlikvidujte.

@ Ked nédoba Uplne vychladne, zoberle ju z grilu a zlikvidujte.

@ Ha a konzervdoboz teljesen lehiilt, tavolitsa el a racsrdl és dobja ki.

Dupad récirea completa a cutiei metalice, indepartali-o de pe gritar si eliminati-o.

& Ko je plogevinka popolnoma ohlzjena, jo odstranite z Zara in Jo odvrzite.

Nakor 3o se plilica potpuno ohladi, uklonile je iz rolilja i bacile.

@ Kui karp on taielikult jahtunud, eemaldage see grillilt ja visake #ra.

@ P&c tam, kad iepakojums ir pilniba atdzisis, nonemiet to no grila un atbrivajieties no 4.

@ Kai skarda visiskal atvés, i§imkile jq i% kepsnings ir iZmeskile.

A\ Combustion byproducts produced when using this product conlain chemicals known fo the state of California to
cause cancer, birth defects, or other reproductive harm.

A Los subproductos de la combustién producidos al utilizar este producto contienen sustancias quimicas que son
conocidas por el estado de California como causantes de cancer, defectos congénitos u otros dafios reproductivos.

A\ Les sous-produits de combustion générés lors de I'utilisation de ce produit contiennent des agents chimiques
reconnus par I'état de Californie comme susceptibles de provoquer des cancers, des malformations  la naissance
ou d’autres troubles de la reproduction.

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
www.weber.com®
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